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Unser Mandant ist ein modernes, traditionsbewusstes, mittelstandisches
Unternehmen, das metzgereitypische Fertigprodukte und -menus in
hdchster Qualitat produziert. Das Unternehmen zeichnet sich durch ein fa-
miliares Arbeitsklima und moderne Arbeitsweisen sowie Qualitat aus. Fir
die Zentrale im Saarland suchen wir in Vollzeit einen:

Metzgermeister (m/w/d)

Ihre Aufgaben: Ilhre persodnlichen Berater:

Anna-Marie Diehl

e Sie Uberwachen die Rezepturen, sowie die gleichbleibende Qualitét der
Produkte.

e Sie beurteilen, klassifizieren und zerlegen Frischfleisch und Gberneh-
men die Vorbereitung von Teilstlicken zur weiteren Verarbeitung.

e Sie steuern und Uberwachen die Arbeitsprozesse.

e Sie sind verantwortlich fur die Durchfiihrung von Qualitatskontrollen.

o Sie Uberwachen die fachgerechte Lagerung von Rohstoffen und herge-
stellter Produkte.

lhr Profil:

e Sie haben eine abgeschlossene Ausbildung als Metzger- oder Flei-
schermeister (m/w/d).

e Sie haben bereits mehrjahrige Erfahrungen im Fleischsektor sammeln
kénnen.

e Sie Ubernehmen gerne Verantwortung.

e Sie haben eine ausgepragte Hands-On Mentalitat und packen gerne
an.

¢ Sie zeichnen sich durch eine selbststéandige, strukturierte Arbeitsweise
mit hohem Qualitatsanspruch aus.

o Eine sichere, seridse und zuverlassige Arbeitsweise ist fiir Sie selbst-
verstandlich.

lhre Benefits:

e unbefristete Festanstellung,

o flache Hierarchien und Entscheidungsfreiheit, Ralf Michael Zapp & Partner

o attraktive Vergitung, Management Consulting

o Mitarbeiterrabatte und weitere Vorteile (z.B. Ticket Plus-Card), Ernst-Thiel-StraRe 33 Villa Thiel
e Firmenparkplatze D-66663 Merzig

e Weiterbildungen

e Vermdgenswirksame Leistungen
Telefon: +49 (0) 68 61 — 79 07 27

Telefon: +49 (0) 68 61 — 77 06 93

Fax: +49 (0) 68 61 — 79 20 96

Wir freuen uns auf die Ubersendung Ihrer vollstandigen E-Mail:a.diehl@zapp-consulting.de
Bewerbungsunterlagen per E-Mail oder Post.




